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a. L

Goldener Herbst mit Wein und Kulinarik bis 16. November im Vinschgauer NATURNS

Herbstlich geschmackvolle Entdeckerwochen
rund ums NATURnNser Trio Wein-Apfel-Speck

Wenn die goldene Herbstsonne mild scheint, Blétter rascheln und sich die Natur in ein orange-rotes
Farbenmeer verwandelt, ist er da — der Wein- & Gourmetherbst im Vinschgauer NATURns. Ein Traum
im Stidtiroler Thermaldorf bei Meran. Apfel und Weinreben soweit das Auge reicht, die zwischen
Norderberg und Sonnenberg am Eingang zum Naturpark Texelgruppe das Landschaftsbild bestimmen.
Und dazu das Kulinariktrio ,, Wein-Apfel-Speck". Dank der 315 Sonnentage im Jahr entfalten NATURnser
Apfel ihr Aroma - zudem sitzen dank des Klimas in NATURns die wichtigsten Produzenten des Siidtiroler
Specks. Kein Wunder, dass NATURns das Thema Genuss so umfassend ausgebaut hat wie kaum eine
andere Stdtiroler Ferienregion: Beim Wein - & Gourmetherbst von 12. Oktober — 16. November 2024
wartet ein genussvolles Programm auf jeden Kulinarikfan. Taglich von Montag bis Freitag wird der
Gaumen mit heimischen Spezialititen gekitzelt: bei spannenden Besuchen auf lokalen Weinglitern,
beim Weinwandern entlang der ,Via Vinum Venostis" oder beim authentischen , Torggelen" — einem
Jahrhunderte alten Brauch, der auf die ,, Torggl" (die friiher holzerne Weinpresse) zuriickgeht. Auch
Wine & Dine Erlebnisse in Top-Hotels und Abendverkostungen mit Stdtiroler Weingditern (2024 inklusive

Ausblicken nach Sizilien) werden dann zu unvergesslichen Herbstmomenten. Kurztext: 1.328 Zeichen

Was die Kulinarik in NATURRNs ausmacht: Wein, Apfel, Speck

In Sidtirol bewirtschaften etwa 6.000 Apfelbauern ihre meist kleinen Hoéfe. Sie sorgen dafiir, dass
Apfelsorten wie ,Golden Delicious®, ,Royal Gala® und ,Braeburn™ hier gut gedeihen. Allerhand
Wissenswertes (iber den Apfelanbau erfdhrt man bei Flihrungen der ApfelbotschafterInnen. Ebenso
vielfaltig prasentiert sich die Weinlandschaft in NATURns: Riesling, Weiburgunder, Silvaner, Miiller-
Thurgau und die Rotweinsorten Vernatsch wie Blauburgunder wachsen hier und erhalten im Keller durch
spezielle Veredelungsverfahren ihren einzigartigen Charakter. Neben Apfeln und Trauben profitiert
selbst die Speckproduktion im Siidtiroler NATURNns vom milden, trockenen Klima: Seit Jahrzehnten wird
hier Speck auf gleiche Weise hergestellt, die dank der kalten Raucherung des Keulenschinkens wie der

22 Wochen-Reifezeit fir lange Haltbarkeit und einen unverwechselbaren Geschmack sorgt. Mehr zur




Herstellung, Geschichte und Verwendung darf in der ,SpeckWorld® — dem Speck Museum der Moser

|\\

Gruppe — entdeckt werden: Neben der traditionellen ,,Selchkuchl* warten hier interaktive Stationen und
Informationstafeln, die von der Herstellung bis zu Rezepten alles rund um das Thema ,Speck®

bereithalten.

Schloss Juval und der Wein - & Gourmetherbst (12.10. bis 16.11.2024)

Schloss Juval thront markant tiber den Dachern von NATURns auf dem Sonnenberg und ist touristisch
eines der Highlights im Thermaldorf bei Meran. Das erstmals 1278 erwahnte Kastell wurde urspriinglich
als Wehrburg genutzt, bevor es durch den Umbau in einen herrschaftlichen Renaissanceansitz seinen
heutigen Charakter erhielt. Seit 1983 befindet sich das Schloss in Besitz der Familie von
Bergsteigerlegende Reinhold Messner, der hier inmitten seiner Abenteuer-Bibliothek und Tibetika-
Sammlung wohnt. Als Teil der MMM Messner Mountain Museen in Siidtirol ist das Schloss auch fiir die

Offentlichkeit zugénglich.

Das unterhalb des Schlosses am Sonnenberg liegende Weingut Castel Juval Unterortl sowie das Weingut
Falkenstein 6ffnen beim Wein - & Gourmetherbst in NATURns abwechselnd donnerstags ihre Tiiren und
geben neben der Degustation wissenswerte Infos zu Bergweinbau, Terroir, Anbau und Weinausbau.
Immer montags finden zudem Abendverkostungen statt: Mit dabei sind unter anderem die bekannten
Sidtiroler Kellereien Meran, Terlan und St. Michael-Eppan, aber auch das Weingut Kandlerhof und die
WeinManufaktur Fliederhof. Wein verkosten lasst sich in NATURns zudem optimal mit Wandern
verbinden: Der Vinschger Weinweg "Via Vinum Venostis" ist eine ganzjahrige Genuss-Tour mit
Hinweistafeln und Informationen zu Landschaft, Wein, Gastbetrieben und Hofkellereien. Wahrend des
Wein- und Genussherbsts o¢ffnen sich auf dem Weinweg Kastellbell-Tschars immer dienstags
Kellereitiiren — etwa im Himmelreich-Hof, in den Weingltern Kofelgut und Rebhof, im Marinushof und

Lehengut.

Fir alle Weinliebhaber, die mit ausgewahlten Weinen im Rahmen eines 6-Gdange-Meniis verwéhnt
werden wollen, warten im Rahmen des Wein- & Gourmetherbsts die ,Wine & Dine"-Erlebnisse in Top-
Partnerhotels. Wer Abwechslung sucht, findet sie mittwochs bei Weindegustationen mit Franziska
Steinhauser. Die diplomierte Sommeliére nimmt in diesem Herbst mit auf eine Reise durch die
Weinregion Sizilien. Nicht zuletzt findet immer mittwochs bis zum 30. Oktober 2024 das traditionelle
»~Torggelen® statt: als Feier nach erfolgreicher Ernte werden in Geselligkeit und mit Musik neuer Wein

wie gebratene Kastanien am Dorfbrunnen in NATURNs genossen. Langtext: 5025 Zeichen

Infos: Tourismusgenossenschaft Naturns, 1-39025 Naturns Tel. +39 0473 666 077, www.naturns.it
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